
 

L’ORIGINE ET LA PROVENANCE DES VIANDES ET DES POISSONS SERVIS DANS NOTRE RESTAURANT. 
PRIX NETS EN EURO – TAXES ET SERVICE COMPRIS 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Notre chef Mickaël FURNION et toute son équipe 

   vous feront vivre des expériences gustatives où la simplicité et la sincérité sont à 

l’honneur avec des saveurs méditerranéennes. 

  

 

Vous souhaitant un agréable moment… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nos plats sont « faits maison » élaborés sur des produits bruts. 
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    Pour commencer 

  
 
 Le Chou-Fleur                                                                32 € 

   Chou-fleur rôti au beurre d’algues, vinaigrette  
    et sorbet salicorne 

 
  
 La Moule de l’étang de Diane                                         36 €  

      Raviole de moules de l’étang de Diane, blettes  
    et émulsion coquillages  
  

  
    Le Foie Gras                                               34 €  
    Escalope de foie gras poêlée, kumquat, potimarron 
     et écume de châtaigne  
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      La Mer 

  
 
 La Lotte                                                                      48 €  

   Lotte fumée à l’aiguille de pin, betterave et sauce bourride 

  
   

 

 

 La Langoustine                                                           55 € 
 Langoustines rôties aux graines de courge, butternut   

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 La Pêche du jour… tout simplement                  14€ / 100g     
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     La Terre 

 
 

 
                                       Le Cochon                                                                      42 € 
      Poitrine et joues de cochon confites, céleri rave, 
        figue et poire pochées au vin rouge  

 
 
 
 
 
 
 
 

 Le Ris de Veau                                                               54 € 
    Belle pomme de ris de veau doré au sautoir,  
    cèpes et noisettes de Cervioni 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  La Sélection du Boucher 
  Sur demande auprès du Maître d’Hôtel 
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                                 Les Fromages & Gourmandises 

 
 
 La Sélection de Fromages Corses et d’ailleurs             20 € 

   et confiture de tomates vertes   
 
 

   Le Citron Noir                18 € 
    Ganache citron et poivre de Timut, betterave, gel et glace  
    citron noir  

 
   Le Café et Maïs               18 € 
    Crémeux café, ganache popcorn et glace maïs 

 
     La Pomme et le Céleri                                                18 € 
    Pomme en compression au jus de céleri, espuma pomme, 
     et sorbet pomme verte 
    



 

 

               NOUS SOMMES EN MESURE DE VOUS FOURNIR TOUTE INFORMATION CONCERNANT 
L’ORIGINE ET LA PROVENANCE DES VIANDES ET DES POISSONS SERVIS DANS NOTRE RESTAURANT. 

PRIX NETS EN EURO – TAXES ET SERVICE COMPRIS 

 


